BALLANCIN

MICEINA

Name des gutseigenen Grunds auf dem gleichnamigen Hiigel hinter
dem Weingul.

Prosecco
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung (DOC)

Treviso
Brut

ANBAUGEBIET
Lage: Provinz Treviso
Rebsorte: Glera
Boden: fester Tonboden
Reberzichung: Sylvoz
Traubenlese: erste Septemberhalfte
Traubenlesetechnik: manuell

WEINBEREITUNG
Pressung: schonend
Ertrag: 70%
Garung: im Autoklav
Ausbau: im Stahltank
Schaumbildung: 30 Tage
Schaumweinherstellung: Méthode Charmat

ANALYTISCHE MERKMALE
Restzucker: 10 g Liter
Alkoholgehalt: 11% Vol.
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IM [ adn ::::: Aussehen: matte strohgelbe Farbe, feine und anhaltende Perlage.
iceina === 1: matte strobgelbe
PROSECCO - Bouquet: mild fruchtiges, dinnes Aroma.
e o-0-8 Geschmack: angenehm aromatisch.
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Ideal zum Aperitif. Optimal zum AnstoBen zu allen festlichen
Anldssen.

Serviertemperatur: 5-6 °C, direkt vor dem Verzehr 6ffnen.
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